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Vendimia: Manual en caja de 15 Kgs.

Levadura: Natural no afiadida.

Vinificacion: Despalillado y prensa vertical con poca
presion. Desfangado estatico y fermentacion a
18° en depositos inox. Permancia sobre lias
entre 2 y 3 meses.

Amarillo pajizo Discreta con notas  Fresco, a la vez que
muy brillante. de pifia, manzana  voluminoso y con
reineta y flores acidez equilibrada
blancas. natural. Pifia.
Maridaje: Carnes blancas, mariscos, pescados. .

Temp. servicio: §-10°
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