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100 % TEMPRANILLO

CLIPEO WINES S.L.
C/ Briones, 9. 26338 - San Vicente de la Sonsierra (La Rioja).

T_ +34 941 545 081  ·  E_ info@clipeowines.com   ·  W_ www.clipeowines.com

Vendimia: Manual en cajas de 15 kg. Producción muy baja de 4.000 kg/H.

Elaboración: 

Viñedo/ Suelo:  

Producción: 3.500 botellas. 

Maridaje:  Atún, aves, carnes de todo tipo.
Temp. servicio: 13-14°C

Vino de nuestro viñedo de tempranillo autóctono 
ubicado en San Vicente de la Sonsierra, sede de nues-
tra bodega y una de las zonas de más reconocido 
prestigio en Rioja gracias a su secular tradición vitiviní-
cola. La combinación de clima, suelo y variedad perfec-
tamente adaptada, permite la lenta maduración, la 
síntesis de polifenoles y el desarrollo aromático de este 
vino, perfecto exponente de los mejores tempranillos 
de la zona. 

Viñedo en conversión a ecológico plantado en 1997 
en vaso en San Vicente de la Sonsierra. Suelos 
pobres, poco profundos y arcillo-calcáreo con 
abundante canto rodado.

Tras su despalillado, la uva se encuba en barricas de 
500 litros de roble francés Tronçais en las que 
realiza la fermentación alcohólica, la maloláctica y la 
crianza en las mismas barricas durante 11 meses.

D.O. Ca. Rioja.
Tempranillo Tinto de San Vicente de la Sonsierra

Destaca su color 
rojo azulado de 

amplia intensidad.

Posee un paladar 
estructurado muy 

complejo, con taninos 
potentes. Tiene una 

acidez equilibrada y larga 
persistencia en boca.

Su nariz frutal 
recuerda al regaliz 

y a las rosas. 


